Rusovsky
pensiorn
a
Restaurdcia




Mi |l 2! hosti a

Vitajte v e gt aRwrs8ocvis2k ® h o k opuednez i ¢
vVyberte pord8am®@ hpedlPaet ka,
sadne, alebo si jlfekd ne d e c v
hl adnl , zafl ni tjesdlomaldbd patievkeul c |
Nevyberajte s,pljseobmim jaeggdbmo
pretohe vtedy [ | okveeckyu nouh okdd
prines?¥ obtjakdintaon ®F |joevdel ko jae
apodr 8 htdoetnol .nifAe jesamo§wnmhe,y
jedla sptsobuje potegenie.
vyberad8lznehidh Iva tdya,saa p o
rtznych chut2. Pr2praWa ch
tento [ as mi heteam 2 megiajue i
aobjave a ngj prostredia.

Prajeme V8m dobr}d

Wi r w¢gnschen | hnen gut
We wish you bon appetit!
K2v8§nunk ®tvsg§gyat!!




Rar ajkov8 ponuka(pods&8vame do

Die Fr¢hst¢ickskarte(k¢e¢che bis 11
The breakfast menu (served until 11.00 am)
Areggelimen¢(szol gslt 11.

100 g Pelenf gunka s vajcorl
Schinken und Eier / Ham an eggs [/

100 g Rrahenica [§A
R¢ehrei / Scr atkbd eldt eggsf L
2,20

100 g Lonyayhoe mpmemheniaciaa)
Re¢hr ei vtk ouatygplrcy 8Ccr amb | edhion @ugogtBconO LONy a
L - nyayhrﬂag)kma,dedlt>§sz, szal onna)

2,50

Vyznal en8 pr 21 ohomavporui 1j0e0d 198
Hmo t jnojb&l uveden§8 pw 2sivartaonvetave.s t ¢
PolovilIn® porcie sa %ltu

Pl atbu kartou hl 8si ¥ pros

Pri jednom stole vystavuj eme

ZOZNAMA ERGE NQV:obi I ni

ny, 2. kirovce, 3. vajcia, 4.
9. zel er, 10. h o

ryl
rfica, 11. sezamov® semen§g, 12.



P r e d j e d | 8
®

VorspeiseAppetizerg, | S t e | e Kk
| 100 g Gunkov§ r

Schinkenr©°|l |l chen
Ham roll with horseradish
Sonka tekercs

2,50
100 g -sGurnokvelv on ¢

Kasescheiben m
Cheese slices with ham
S o ndaj®ssnagy show

2,00

Polievky

SuppenSoupslLevesek

0,33 | Slepaliwza po
H¢ehnersuppe mi
Chicken soup with noodles
Ty Y“kh¥%sl|l eves ¢cs

1,40

| Hovadzi alpajkkiaeni k
Ri ndsuppe mit 1

Beef soup with liver dumplings
Marha | eves m§j

1,40
0,33 | Cesnakovsg§ police

Knobl auchsuppe mit K?2.
Garlic soup with cheese and fried bread
Fkhagyma | eves saj

1,40
0, 33 l..c:Hal :

Fisch suppe
Fish soup
Hal §szI| ®

2,50




B r a nv 2 so
SchweinefleisPlork,S e r t ®

150 g Vypr8hanl rezef s pr?
Schweineschaitz
Fried pork cutlet

R8ntott sert®sborda

6,30

150 g Lersomm¥lskiouezef
Schweineschnitzel in Kartof et
Fried pork cutlet in potato dough with cheese BT
Sert®s fil® burgonya t®sztai -ttt al

150 g Pr 2 rfodonBir iptlvnaeon I's rperz2el

(gunka syr, klob8sa a fefer: -ny) v T
Gef ¢llte Schwedanekoteletit mio RSESHNA e e I
Stuffed P Q’ldturkfllletﬁuihdﬂntpham @ht[esﬁsZusﬁgd', cﬁli) - o
To1l t ° trda"bpretwaite®seb Oet es steak toltot e aj
6,70 “

150R2 mska paobtWEkas.zpr?2 :h01

vypr&8hang panenka plmeernlsi smu)gunkoud C
Roman Delikategs@atenes Schweswiiee f ¢ 1 | t , mKe s 8§ qiidBehk e# ‘

Roman dElIC&chborletuffeleth ham, che@sgonandmustard)

Roman csemeget ot t s o e kddj@athdazgeyl @eStv mlist §rr al )

8,60

150 g Grilovans prmtmlzenk,__\, I
Schweinefilet auf Grill mit Camembert y >
Grilled pork fillet with camembert )

Roston s¢lt sert®s szUzpecsg r

8,/0



Hydina

G e f HoultrgBaaomfi,

150 g Pr2rodnl plnenl .m:eze

Nat ¢rliche gef ¢l

Natural breast fillet stuffed with claeese s
Ter mPszetes fil ® t

6,70

150 g Vypr8hanlw.kur @
H2 hnchenschr
Fried chicken fillet
R8ntott csi

630

150 g Gazdbovhbkhouno

(vyppg§hBam®p!| ne nd®b §suonuk,o uk 8§ psiyor o ma

Farmer Steakebr at ener H2hnchenbrust gefe¢llt mi
Farmer stegl¢d chicken breast stuffed with ham, cheese, sausage, red pepper and cucuml
Gazdarsh®st nedjit. t°okalongs =,0nkap

6,70

150Manar sk® Knuzrlach ceu

(smotana, mlet§ I efrevfeenr§ npy
Ungarische Chiakene, paprika, Champignons, Chillj)
Hungarian Chiclkg@mnam, paprika, mushrooms, chilli)

Magyar c6tiefsken,; pgiafigtp®éotscpap

660

200 g Kurac?2 steak: na
Héhnersteak auf
Grilled chicken steak with cheese

Csirke steak sajttal

760




H o v th & g«

RindfleisciBeé Marlm h Y2 s

200 g Beefsteak: s

Steak mit Ei
Steak with egg
Steak ®s a toj 8s

12,90

150 g Viedensk8 rogtenkag
Wiener Rostbrateom Lendenfilet
Vienna fillet of sirloin

B®csi szelet h8tsz2n

10,90

G p e c |
S p e z i a |
Specialtiek, ¢ | ©° n | e

300 g Misa Tr jetdnogr 2rlao hpa
(pr2rodn® bravliov® kar ®, kuraci e pr
Pl atte OTr Peksonknoart @01 i € ngelr schwes in, Hu
Bowl OTr i c o knaurl pork, cfickonBind befWinerloip) € 0 p | e |
Tricol(o¢r mbS8zlet eks®dert ®s, csirke ®s m '

15,90
150gKe |l t s K8 praimsd ao u

bravi®@v®&I|lsanti nka, chil)i fazuwmky,
Keltisch Revengeut ® Schwe i nBofintneTiomatehspsse$ p e ¢ k |,

CE'tiCREVGI‘@Q&ut@ pork, bacon, chili beans, : ‘
KeltaRevagsi r 2t ott, bacdon, chilis bab, paradicsom

6,60

150gBri ace gerul at:sk® taj oglast v (
(hovadzia sviel kovs, bravliov® kar ®,
Brennendes Geheimnis Gerutata: r a1 Rinderfilet, Sch | et
Burning mystery Gerulataal beef tenderloin,qms, chicken breasts, chilli)

£gS titoterderatbkata szzn, sert®s, csir Cs?2
8,90

250 g Bal k(& nas koa e p 0t h¥WFeknaa k. pl

Balkan Delikatess®a ut ® Schwei nemi i Kxshe) n Kartof f
Balkandelicacyaut® pork in potato pancake wit
Bal k§niPiGZSt&)mtegert®s a burgonya palac

640



Ryby

Fisch,Fish,Ha

150 g Pstruh ped enl
(za kahdlch ®04y Onadyv

Natural Foreod ebeadfvi cKig m

Natural trout on caraway r every 104 over w
Pisztr 8ng (8igdev €10 kg®am®nvy

6,70

150 g Kapor vy.pr 8h
Fritiert Karpfen
Fried Carp

R&§ntott po

6,90

150 g Zub8I na rogtew.s by
v, Zanderfilet mit
B % e Zander fillet with herb butter

b Grillezett fogas

7,90

150 g Steak z lososa na grile so@elenia s. pr
Lachssteak auf G

Grilled salmon steak with vegetables

Grillezett | azac

70

150 g Sumec?2h.ahol
Wels mit Zwiebel
Catfish with onion
Harcsa hagy!l

60




B e z m & 4

Vegetarische Gerichte
Vegetarnadishes
V e g est §®rtie

150 g VyprS§hank..syr

Fritiert K2ase | Fried chees
540 (¢ u ndogp+0,® 1)

150 g Vypr8hand. syr

Fritiert Bl auschi mmel k&2se |/

260

120¢5r i | owranEnci.§n s pr e
Gegrillte€amembef&filledCamemberbfillezetCamembert sajt € 1

560
150 Vypr 8§hanl sy Ogt'

Fritiert ger2uchter K2se

560

150 g Vyprs&§hanl karfiol s |
Fritiert Blumenkoh!l [/ Fried [
5,30

150 g Varseon & ybrroonk.cal isc @
Gekochte Brokkoli mit K2se |/

560

150 g Vypr§han® gampllrmzny ¢
Fritiert Champignons gef ¢l t smit

Fried mushroonusfet with ham and cheese i
R&§ntott te°elt°oett gombafej ek,

290

250 g Brymd:zov® halug
Li ptauer Sp2tzle mit Speck

4,00




Pizza

360g Margherita .

(paradaj k aarellasy)g8 k | ad
Margheritaomatensau\z‘lezzarelli( ase)
Margherit@)mato saucegzzarelzheese

Margherit@aradicsom, mozzasajth

4,00
470gKu k U rid=c o Vv

(paradaj kovl z8klad, mozz
Corn Pizz@omatensmMozzarelik® s e, Schi nken,
Corn piZZ(&mato, mozzarelgeseamcor
KUkOfiC@iZZ&paradicsompzzareltiajt sonka, kukorica)

4,90
430gGun k-@v §

(paradaj kovl z8kumlda) n

SChinkdhiZZ&TomatensaUdezzarellaKa se, Schinke
Han'pizzatomato saucepzzarelzheegean)

So n[ﬁZQaﬁar adi csomsatsoska), mo z z ¢

4,50
470gGu n lkgavwp i .2 n o Vv

(paradaj kovl z8klad, mozza
Schinken und Chﬂ.ﬂ]pl@’lﬂﬁl’omatensauwezzarellﬁ ase, Schinken, Ch
Ham anmUShroql'ZZ&tomato sauaegzzarelheeseammushrooms)

S 0 n4o® PrRZaAp ar adi cs o msajtsomkegombajo z z ar e

4,90
480gVeget a:ki 8n

(paradaj kovIl z8kl ad, mozzarella
Vegetarische Pizz@atensawdezzarelic 2 se, Papri ka, Mais, Ct
VGQEtariqm'ZZ&tomato sauaegzzarelzheespeppersprn, mushropotisel
Ve get ﬁZlZﬂp 8N Ui S s o msatpaprikakukonicaz gorabd, & Iviag)

5,20
45gTuni akov §

(paradaj kovIl z8kl ada) mo z:

Thunfisch F’iZZIﬂ.matensaLMezzareIHa("=l se, Thunfisch,
Tuna)izzatomato saucegzzarelzheesing onioh

TOﬂhﬂbiZZﬂp aradi cs o msattoshahagyma)z z ar e |

5,90




